
 

 

Suppléments pour groupes de moins de 8 personnes 

3 Formats de service écolos 

/ Présentation type buffet sur plateaux de faïence 

/ Sur assiettes individuelles de faïence 

/ Sur boîtes à lunch 100% compostable 

 

4  Menus de repas froids 
 

Menu A______________  15,00$ 

Bottillon de carottes, trempette 
Baguette pékinoise (poulet soya tomate)  
Pizzetta de légumes gratinée  
Salade du jour  
Barquette de melon  
Dessert du jour  
 

Menu B______________  16,00$ 

Bottillon de carottes, trempette 
Mini-kaiser champêtre (jambon pomme) 
Crostini de légumes grillés 
Duo de salades 
Grappe de raisins 
Dessert du jour  
 

 

   Menu D______________  20,00$ 

    Brochette de poulet, prosciutto citronné, 
    aïoli de poivrons rouges 
    Brie, cheddar et fruits 
    Haricots jaunes, tomates cerise au parmesan 
    Boucles primavera 
    Baguette, biscottes et beurre 
    Gâteau avalanche à l’érable 

 Menu C______________  18.75$ 

 / Gourmande de brie aux fraises 
 / Paillette aux olives 
 / Croustade de jambon au gratin 
 Roulé de saumon au beurre de cresson 
 Baguette pékinoise (poulet soya tomate) 
 Duo de salades 
 Fromages doux et fruits 
 Gâteau aux oranges et agrumes 
 

 

 

MENU DU MOIS 
Mai 2012 

Mois suivant cliquez ici 

 

LE CHAUD 
 

Entrée : Feuilleté de légumes grillés, 
          coulis de poivrons rouges 

 

Sauté de veau marengo 
Pommes de terre fondante 

Asperges au beurre et julienne de légumes 
Verdures et croûtons à l’ail 

Baguette et beurre 
Shortcake aux fraises 

 

24$ 
(sans entrée 20$) 

http://www.pilonvandal.com/pdf/PV_menu_mois_suivant.pdf

